
ENTRÉES PLATS

Communiquez nous vos allergies en début de repas.
Prix net TTC, service compris 

DESSERTS

Fromage à l’assiette  9€

Île flottante, crème anglaise infusée au pain,
praliné noisette et sarrazin  9 €

Menu déjeuner
Entrée, plat, dessert 34€

Rillettes maison de cochon à la graisse de
canard 9€

Truite des Charentes marinée façon Gravelax,
crème aigrelette  9€

Gaspacho jaune, basilic, 
 croûtons de pain de maïs  9€

Assiette de légumes de saison   19€

Cuisse de volaille désossée et courgettes grillées,
fenouil mariné,  jus de viande au thym 19€

Cabillaud, haricots verts en persillade, tomates
cerises, fumet crémé  19€

Radis, beurre aux olives de kalamata  9 €

Tartare de veau, tomate séchée, kiwi jaune,
noix torréfiés  9€

Abricots, sablé breton, 
siphon romarin  9€

Bulots, mayonnaise aux herbes 9 €


