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PLATS
ENTREES . ) )
Sablé parmesan, fondue de poireaux, poireaux
vinaigrette, siphon créme de poireaux 26€
Rillettes de cochon maison 14€ Gigot d’agneau de sept heures, purée de pommes de terre,

condiment échalote, réduction de jus de viande 33€

(Euf cocotte, champignons, comté, pickles de
chanterelles 15€ Filet de barbue, chou pak choi, purée de céleri
rave, creme a l'ail 32€

Déclinaison de carottes en tartelette,

purée, glacée, pickles 14€ DESSERTS

Vitello tonnato 15€ Fromage a I'assiette 9€

Sardines a l’huile, pain au mais, créme aigrelette 14€
Chou créme vanille, praliné pistache 11€

Mi-cuit au chocolat 12€

Ile flottante, créme anglaise au pain toasté,
huile d’olive 11€

Communiquez nous vos allergies en début de repas.
Prix net TTC, service compris
Viandes: origine France
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