
ENTRÉES

PLATS

Communiquez nous vos allergies en début de repas.
Prix net TTC, service compris 

Viandes: origine France

DESSERTS

Fromage à l’assiette  9€

Mousse au chocolat, fleur de sel,
huile d’olive  12€

Tarte tatin aux coings, caramel à l’orange 11€

 Gâteau crème de marron, ganache montée aux
agrumes, praliné noisette 11€

Filet de vieille, purée de pomme de terre, chou pointu, 
échalotes confites, bisque de langoustine  32€

Filet de chevreuil, crème d’oignon blanc, oignon braisé,
légumes racines rôtis, réduction de jus de viande  33€

Risotto de fregola sarda, oeuf parfait, crème de
brocoli, choux de Bruxelles rôtis, chips de brick  26€

Coeur de veau en persillade, houmous de haricot blanc   13€

Rillettes de cochon maison  14€

Chou fleur rôti et cru, condiment pomme et câpres,
beurre noisette citron  15€

Salade de poireaux et topinambours tièdes,
pickles de topinambours, vinaigrette yuzu et café  14€

Saint Jacques snackées, beurre d’agrumes, 
radis d’hiver  17€

Croquettes chorizo et comté, 
mayonnaise au piment fumé   12€


