
ENTRÉES

PLATS

Communiquez nous vos allergies en début de repas.
Prix net TTC, service compris 

Viandes: origine France

DESSERTS

Menu déjeuner
Entrée, plat, dessert 34€

Fromage à l’assiette  9€

Panna cotta, poires confites, 
crumble aux noix   9€

Cake moelleux à la tonka, 
chantilly au chocolat   9€

Pomponette de chou rouge, pomme, 
réduction de chou  9€

Ceviche de dorade sébaste, salade de fenouil, 
cébette, gingembre, orange sanguine  9€

Rillettes de cochon maison 
au piment d’Espelette   9€

Saucisse fumée, salade de lentilles, granny smith, carottes,
vinaigrette à la moutarde  9€

Houmous de pois chiche, légumes de saison rôtis, 
zaatar, crème de ricotta au citron  19€

Joue de boeuf confite, purée de pomme de terre, 
carottes rôties, jus de viande  19€

Pavé de lieu jaune, purée de céleri, 
oignon blanc confit, noisettes torréfiées, 

sauce yaourt et citron  19€


