BGMW

ENTREES

Rillettes de cochon maison 14€

Mille-feuilles de fenouil, chou pointu, pommes, pistou
de roquette, coulis de lait fermenté 14€

Saucisse fumée, salade de lentilles, granny smith, carottes,
vinaigrette a la moutarde 15€

Poireaux vinaigrette, oeuf mimosa, sabayon au miso,
pickles de graines de moutarde 14€

Ceviche de dorade sébaste, oeufs de truite, salade de fenouil,
cébette, gingembre, orange sanguine 14€

PLATS

Purée de potimarron, courge rotie, ricotta citronnée aux
graines de fenouil, champignons sautés 26€

Jarret de boeuf, purée de pommes de terre,
légumes de saison rotis 33€

Pavé de lieu jaune, purée de céleri, oignon blanc confit, noisettes
torréfiées, hollandaise a I'orange 30€

DESSERTS

Fromage a 'assiette 9€

Biscuit madeleine, ganache clémentine, déclinaison
d’agrumes rotis, poudre d’orange 11€

Coeur coulant au chocolat noir, tuile de chocolat noir,
créme patissiere aux noisettes, praliné noisette 12€

Communiquez nous vos allergies en début de repas.

Prix net TTC, service compris
Viandes: origine France
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