
ENTRÉES

PLATS

Communiquez nous vos allergies en début de repas.
Prix net TTC, service compris 

Viandes: origine France

DESSERTS

Menu déjeuner
Entrée, plat, dessert 34€

Fromage à l’assiette  9€

Panna cotta, poires confites, 
crumble aux noix   9€

Crémeux au chocolat, caramel beurre salé 
crumble aux amandes   9€

Poireaux vinaigrette, sabayon miso  9€

Émietté de chair de maigre, céleri rémoulade, 
pickles de moutarde  9€

Rillettes de cochon maison 
au piment d’Espelette   9€

Saucisse fumée, salade de lentilles, granny smith, carottes,
vinaigrette à la moutarde  9€

Choux de Bruxelles façon carbonara, lamelle de parmesan,
chapelure de pain à l’ail   19€

Magret de canard snacké, crème de cerfeuil tubéreux, carottes
rôties déglacées au vinaigre de pomme, jus de viande  19€

Pêche du jour, crème de potimarron, épinards sautés,
fumet crémé 19€


