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PLATS
Galette de brocoli, cime di rapa croquante, sauce tahini
ENTR E ES aillée, piment, citron 26€
Epaule de veau en ballotine, purée de cerfeuil tubéreux,
Rillettes de cochon maison piment d’Espelette 14€ topinambours rétis, jus de viande réduit, trévise 33€

Praires facon mariniére, risotto de petit épeautre, créme de

Croquette de pied de cochon, confiture de piment haddock fumé, poireaux brillés 31€

rouge, mayonnaise a I'huile de poireaux 15€

Déclinaison de betterave, pate feuilletée, ricotta citronnée,
ave, pate s DESSERTS
oranges sanguines, noisettes torréfiées 14€
Carottes roties au beurre noisette, labneh fumé au Fromage a Iassiette 9€
foin, gel passion café, kasha 14€
Rose de pommes, pate feuilletée, chantilly tonka 11€
Bao vapeur, lieu jaune confit, beurre de crevettes,
pickles d’oignons rouges, pourpier 15€ Torta caprese, ganache montée au chocolat,
opaline au grué de cacao 12€

Communiquez nous vos allergies en début de repas.
Prix net TTC, service compris
Viandes: origine France
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