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Menu déjeuner
Entrée, plat, dessert 34€

PLATS

L Risotto de céréales, créme citronnée,
ENTREES asperges blanches roties 19€

Lomo de porc, creme de carotte au gingembre, brocoli

Rillettes de cochon maison roti, jus de viande a la créme moutardée 19€

au piment d’Espelette 9€ Péche du jour, fenouil roti, purée de céleri
boule, sauce vierge aux agrumes 19€
Velouté d’asperges,kasha, huile de poireaux 9€

Maquereau en rillettes, tomates confites, capres, DESSERTS
toast de pain 9€
Fromage a 'assiette 9€

Ravioles de cochon, cébette, jus de viande 9€
Cheesecake basque 9€

Sablé breton, rhubarbe compotée a I'hibiscus,
fraises, chantilly vanille 9€

Communiquez nous vos allergies en début de repas.
Prix net TTC, service compris
Viandes: origine France
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