
ENTRÉES

PLATS

Communiquez nous vos allergies en début de repas.
Prix net TTC, service compris 

Viandes: origine France

DESSERTS

Rillettes de cochon maison piment d’Espelette  14€

Ravioles de cochon confit au gingembre, cébette,
sésame noir, huile ra-yu, jus de viande  15€

Pâté en croûte végétal, farce de champignons de Paris,
asperges vertes, carottes, salade croquante  14€

Aumônière de camembert au miel, huile de thym,
roquette 15€

Pissaladière, crème d’anchois, tapenade d’olive noire, 
pâte à pain    15€

Pavé de thon mi-cuit, fenouil rôti, purée de céleri boule, 
sauce vierge aux agrumes   31€

Risotto de céréales, crème citronnée, asperge blanche rôtie,
pois chiches croustillants   26€

Filet de canette de barbarie laquée au miso, purée de pomme de terre,
blettes multicolores, mâche, jus de viande   33€

Fromage à l’assiette  9€

Sablé breton, chantilly, rhubarbe pochée au sirop
d’hibiscus, fraise fraîches 11€

Tartelette, ganache dulcey, praliné de noix de pécan,
ganache montée à la vanille  12€


	PLATS
	Risotto de céréales, crème citronnée, asperge blanche rôtie, pois chiches croustillants   26€

	ENTRÉES
	Filet de canette de barbarie laquée au miso, purée de pomme de terre, blettes multicolores, mâche, jus de viande   33€
	Rillettes de cochon maison piment d’Espelette  14€
	Ravioles de cochon confit au gingembre, cébette, sésame noir, huile ra-yu, jus de viande  15€
	Pavé de thon mi-cuit, fenouil rôti, purée de céleri boule,  sauce vierge aux agrumes   31€
	Pissaladière, crème d’anchois, tapenade d’olive noire,  pâte à pain    15€

	DESSERTS
	Fromage à l’assiette  9€
	Pâté en croûte végétal, farce de champignons de Paris, asperges vertes, carottes, salade croquante  14€
	Sablé breton, chantilly, rhubarbe pochée au sirop d’hibiscus, fraise fraîches 11€
	Aumônière de camembert au miel, huile de thym,   roquette 15€
	Tartelette, ganache dulcey, praliné de noix de pécan, ganache montée à la vanille  12€


